
 
 

 
 
 

OBS! Ved levering af ordrer, er der et leveringsgebyr på 90 kr.  

Bestillingerne SKAL være indgivet senest dagen før INDEN kl. 12.00, ved bestillinger til over 20 personer 
er det 5 dage, over 50 personer,- 14 dage før arrangementet! 

 

Formiddag Kr. 
Kaffe i kande (Der beregnes ca. 4 personer pr. kande, 1½ kop pr. person)             25,- 
The i kande (Der beregnes ca. 4 personer pr. kande, 1½ kop pr. person)            20,- 
Hel frisk frugt  10,- 
Frugtfad udskåret pr. person  15,- 
Fruity Energi pakke (energishot, kaffe/te, tørret frugt & kildevand), pr. person  45,- 
Morgenbolle på øko hvede & økologisk smør  20,- 
Brudbolle  10,- 
Stenovnsbagt smurt rundstykke  15,- 
Wienerbrød  15,- 
Mini wienerbrød  8,- 
Scones m. belgisk chokolade  10,- 
Croissant  15,- 
Morgenbrødsblanding, blanding af croissanter, rundstykker, brudboller m. smør pr. person 17,- 
Brunch (Minimum 20 personer) indeholder: (kaffe/te, juice, 1 stk. rundstykke, rugbrød, 
marmelade, smør, ost, røræg, bacon, pølser, udskåret frugt, pandekage m. sirup & 1 stk. mini 
wienerbrød)… Prisen er pr. person 

150,- 

Ostefad pr. person  6,- 
Pålægsfad pr. person  6,- 
Rynkeby marmelade  5,- 
25 g. kærgården økologisk smør  3,50,- 
Stenovnsbagt rundstykke  8,- 
Glutenfri bolle  13,- 
Franskbrød hel 32,- 
Hjemmelavet müslibar 10,- 
Gluten & lactosefri wienerbrød- snegl 18,- 
  
Drikkelse  
Sodavand 12,- 
Kildevand 15,- 
½ ltr. Sodavand 20,- 
Øl 25,- 
1 fl. Rød/hvidvin 149,- 
1 fl. Mousserende vin 198,- 
Hjemmelavet smoothie  20,- 
Isvand i kande  10,- 
Juice i kande        20,- 
 

 

 

 



 
 

 
 
 

Frokost  
1/1 Foccacia sandwich kun m. 1 slags kødfyld 35,- 
1/1 spec. Foccacia sandwich enten m. skinke/ost, kalkun, tunsalat eller vegansk 45,- 
½ Foccacia sandwich KUN 1 slags kødfyld 20,- 
½ Spec. Foccacia sandwich   
Sandwich Gastronomi Italiano  68,- 
Uspecificeret luxus sandwich m. 1 slags fyld 46,- 
Specificeret lux sandwich, 3 forskellige slags fyld 56,- 
Lux. veganer sandwich  65,- 
Lux. sandwich m. kylling & bacon 68,- 
Lux. sandwich m. æg & rejer 68,- 
Lux. sandwich m. mozzarella  64,- 
Lille lux. stenalder sandwich m. variabelt fyld  20,- 
Dagens vegetar salat  48,- 
Dagens salat m. kylling brød & dressing 58,- 
Smørrebrød   20,- 
Specificeret smørrebrød  30,- 
Franskbrød m. ost eller rullepølse  15,- 
Lunch platte m. lunt  100,- 
Lunch platte (kold)  80,- 
Hel frisk frugt 10,- 
Uspecificeret mørk luxus sandwich  50,- 
Dagens salat med kylling  58,- 
Glutenfri sandwich 35,- 
Glutenfri sandwich m. kødpålæg 48,- 
Uppercrust (flutes m. pålæg) 50,- 
Wrap m. uspecificeret fyld, der laves m. vegansk fyld og eller 1 slags kødfyld efter køkkenet 
udvalg.. 

35,- 

Hel frisk frugt                10,- 
Frugtfad udskåret pr. person                15,- 
  
Restauranten  
Platte med lunt i restauranten             135,- 
Frokostbuffet i restauranten             160,- 
Øl, Odense pilsner (Der afregnes efter forbrug)               25,- 
Blandet sodavand (Der afregnes efter forbrug)               22,- 
Isvand i kande               10,- 
Frokost kaffe & te i restauranten pr. pers.               15,- 
1 flaske rødvin             149,- 
1 flaske hvidvin             149,- 
1 flaske mousserende vin             298,- 
Personale timer, tillæg for personale efter kl. 15.00             350,- 
Personale timer, tillæg for personale (8-15)             280,- 
Opstilling af buffet             400,- 
  
Eftermiddagspakke   
Kaffe i kande (Der beregnes ca. 4 personer pr. kande, 1½ kop pr. person)                25,- 
The i kande (Der beregnes ca. 4 personer pr. kande, 1½ kop pr. person)               20,- 
Skærekage fra eget bageri (Stor)                10,- 
Skærekage fra eget bageri (Lille)                 5,- 



 
 

 
 
 

Wienerbrød                15,- 
Scones m. belgisk chokolade               10,- 
Hjemmebagte småkager 3 stk. pr. person               12,- 
Chokolade 3 stk.                 9,- 
Hj. bagt muffins               12,- 
Frugt & bær tærte m. pisket vanilje fraiche, (pris er pr. person)               25,- 
Hjemmelavet smoothies               20,- 
Frisk udskåret frugt               15,- 
Lille kransekage               11,- 
Stor kransekage               16,- 
Fruity Energy pakke: 50 ml. Energi shot, kaffe & te, 50 g. tørrede frugt/nødder & kildevand (pr. 
person) 

              45,- 

Hel plade hjemmebag             350,- 
Fransk Petit four (pr. stk.)               18,- 
Grøntsags stave med dip, prisen er pr. person               18,- 
Gluten & lactosefri wienerbrød – snegl               18,- 
Gluten & lactosefri cookie               13,- 
Glutenfri kage               13,- 
Chips & peanuts, pr. person               15,- 
Grissini m. dip, pr. pers.               16,- 
 

Vores buffet koncept er bygget på forskellige frisklavet retter, der kan sammensættes som man ønsker. 
Vi anbefaler min. 5 retter som også sikrer gratis leje af porcelæn til det bestilte antal gæster. Retterne 
skal bestilles til alle i selskabet og minimum til 20 personer. Sig endelig til hvis der skulle opstå 
spørgsmål Vi er altid parate til at hjælpe med at sammensætte en menu, hvis nedenstående ikke er 
lige det du/i ønsker..  

Kontakt evt. Mette.Brandt@chartwells.dk eller Anne.dyreborg@chartwells.dk 

Forretter 

Asiatisk inspireret nudelsalat m. surimi,rejer og urter 25,- 
Mini croissant m. rejesalat.  30,- 
Friske forårsruller m. surimi, glasnudler og urter 30,- 
Unghane roulade m. serrano på sprød salat 30,- 
Kartoffel tortilla m. rygeostcreme og crunch 25,- 
Plukket laks på salat m. sesam, chili og citrusmayonnaise 35,- 
 

Salater 

Brocolisalat klassisk. M. bacon,rosiner, solsikkekerner 25,- 
Waldofsalat m. 2 slags selleri, druer, æbler og valnødder 25,- 
Brun bønnesalat m. bagt selleri og stegte champignon 20,- 
Bagt julesalat m. orange og sirup 20,- 
Ovnbagt spidskål m. kartofler og pastinak  20,- 
Nudelsalat m. grønsager, koriander og mynte 20,- 
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Snacks 

Kyllingenugget i sprød spicy majscrunch m. aioli 1 stk. pr. pers.               30,- 
Kalkunrillette m. pimentcreme 2 stk. pr. pers.               25,- 
Mini pizza m. kartoffel, rosmarin og olivenolie 1 stk. pr. pers.               25,- 
Oksepie m. svampe, rosmarin og paprika 1 stk. pr. pers.               35,- 
Porre-feta tærte 1 stk. pr. pers.               25,- 
Svesker i baconsvøb 2 stk.               20,- 
Pølser i baconsvøb 2 stk. pr. pers.               15,- 
Empanadas m. grønsagssauté hertil chilimayonnaise 1stk. Pr. Pers.               20,- 
 

Brød & tilbehør 

Foccacia m. rosmarin som møllehjul m. smør, pr. pers.               20,- 
Kartoffel brød m. smør, pr. pers.               20,- 
Italiensk brød m. soltørret tomat og oliven m. smør, pr. pers               20,- 
 

Styksteg & Kartofler 

Gammeldags kalvesteg m. tyttebær, agurkesalat & skysauce, 1½ skive pr. pers.              45,- 
Farseret kalkunbryst, 1 ½ skive pr. pers.              35,- 
Ølbraiseret svinebryst  m. rosmarin, 1 ½ skive pr. pers.              35,- 
Ovnstegt kalkuncuvette, 3 skiver pr. pers.              35,- 
Knuste kartofler m. salvie og hvidløg, pris er pr. pers.              25,- 
Pommes Anna m. smør og timian, 1 ½ skive pr. pers.               25,- 
Stegte rodfrugter m. sesam, pris er pr. pers.              20,- 
         

Desserter 

Lakrids panna cotta med hindbær gele og frysetørret bær               25,- 
Bær tærte med pisket vanilje creme fraiche               25,- 
Udvalg af 3 gode europæiske oste med syltet fra kælderen               40,- 
Hjemmelavet myslibar               20,- 
Emmentaler på pind med vindruer                30,- 
Mazarinkage med chokolade og syltede bær               30,- 
Gammeldags æblekage i portionsglas               30,- 
Pæretærte med kanelcreme               25, 
Emmentaler stænger med bagt æblepure               30,- 
 


